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Mutins
MyrTille Cravberry

* POUR 6 PERSONNES
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# 170g de sucre de canne
# 1 Duo Hollyfruit myrtille - Cranberry
# 350g de farine de blé o

# 1 cuillére a soupe de poudre d lever s Wiy Sl < oS
® 200t B o DUS:
oeufs e gt 5

# 100ml d’huile de tournesol

PREPARATION

# Mélanger la farine, la poudre a lever, puis incorporer a la préparation
au sucre.

" @ En dernier, fouetter ceufs et I'huile puis mélanger avec la préparation.

% Remplir 18 petits moules @ muffin et enfourner @ 180°C environ
25 mn. Aprés cuisson, laissez refroidir, démoulez et dégustez !
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